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Lunch
Meni

Stavter

Pomodlorl e Mozzarella di Bufala all’Olio verde
Beef Tomatoes and Buffalo Mozzarella with Basil Oil

msalata di Spinact Novelll con salsa al Caprino Leggermente Plecante
Baby Spinach salad with Spiey Goat’s Cheese Sauce

carpaccio di Manzo, Shimeji Spadellati all’Aglio e Scaglie di Parmigiano
Beef Carpacclo, Parmesan Shaves and Garlic Sautéed Shimeji Mushroom

Rotolint di Pollo con Spinaci e Chorizo
Chicken Rolls with Spinach and Chorizo

Pasta - Risotto-Soup

Zuppa di vegetall
vegetable Soup

Ravioll di Patate con Coniglio al Profumo di Rosmarine
Potato Ravioll with Rabbit and Rosemary

Spaghetti al Powodoro Fresco e Basilico
Spaghettl with Tomato Sauce and Fresh Basil

Linguine con Vongole Veract e Zucchine
Linguine with Veracl Clams and Courgettes

Maiwn Course




Salmone in Padella, Spinact e Condimento all’Aceto Balsamico di Modena
Pan Fried Salmon, Splnach and Aged Balsamic vinegar

Passera di Mare con Broceolt, insalating di Endivia e Salsa di Peperond
Platee with Broceoll, Bndive Salad and Pepper Sauce

Tagliata di Manzo con Patate, Cipolline e Olive Taggiasche
Beef Entrecite with Potatoes, Sping Onlon and Taggiasca Olives

Paillard di Pollo con Patate e Spinact
Chicken Patllard with Roasted Potatoes and Spinach

Dessert

Tlramisi in Coppa Marting
Tlramlst Served n a Martinl Glass

Tartella di frutta di Stagione con Pannacottn
Seasonal Frult Tarvtlet with Pannacotta

Selezione di gelati e sorbetti
lce Creavn and sorbet Selection

Degustazione di Formaggl con Confetture e Miele
ltallon Cheese Platter with Preserves and Honey

caffé o T con Piccola Pasticceria
Coffee or Tea with Petit Fours

TWO courses Three courses Four courses
Sixteen Pounds Twenty One Pounds Twenty Elght Pounods

All prices are inclusive of V.A.T.
An optional service charge of 12.5% will be added to your bill



