Szmulewicz Menukaart

De menukaart van Szmulewicz is niet groot. Toch proberen we elke keer een menukaart samen te stellen waarop iedereen iets van haar / zijn smaak terug kan
vinden. Een logisch gevolg is dan ook dat er regelmatig een nieuwe menukaart wordt gemaakt. Ons doel is acht menukaarten per jaar. Dat halen we niet altijd,
maar we proberen het wel.

Voor Hoofd
* Turks brood met tapenade en knoflookboter € 2,80
Turkish bread with olive spread and garlic-butter
Soep van de dag (zie bord) € 3,80
Soup of the day (see blackboard)
* Cantharellen soep met knoflookcroutons € 4,80

Soup of chanterelles with garlic croutons



* Aubergine met geitenkaas uit de oven

Eggplant with goatcheese from the oven

Salade met huisgerookte eendeborst en frambozendressing

Salad with home smoked duckbreast and raspberrydressing

Carpaccio van gerookte osseworst met uiendressing en oude kaas uit Amsterdam

Carpaccio of smoked beef sausage, cheese and dressing of pickled onions: all from
Amsterdam

Japanse salade met gemarineerde tonijn en gefrituurde glasnoedels

Japanese salad with marinated tunafish fillet and diep fried rice noodles

* Canneloni gevuld met spinazie en kruidenkaas, mozzarella en tomaten-oreganosaus

€ 5,80

€ 6,80

€ 6,80

€ 7,80

€ 5,90

€ 9,80

€10,80

€10,80

€12,80

€ 9,90



Italian pasta filled with spinach and herbcheese with mozzarella and tomato-oreganosauce

Gamba's op Spaanse wijze uit de oven met aioli en pappasfritas € 9,80

Gamba's in a Spanish way with garlicmayonaise and deep fried potato

Dagschotel (zie bord)

Today's special (see blackboard)

Afrikaanse groente schotel Yam bakbanaan, okra en casave brood

African vegetable dish; (with steamed "bake"banana, sweet potatoe and casave bread )

Orientaalse kipfilet met pikante rode vulling, gele currysaus en mie

Fillet of chicken with spicy red stuffing,yellow currysauce and noodles

Atlantische tongfilet in katenspek met basilikumolie, aardappelpuree en rode biet

€15,40

€10,50

€12,80

€13,80

€14,90



Atlantic sole in smoked bacon with basil oil, mashed potatoes and redroot

Tikka gekruid lamsvlees in een pannetje met Pakistaanse rijst en papadum

Tikka spiced lamb in a little pan with Pakistan rice and papadum

Entecote met bourbon-barbequesaus, mais en steak frites

Steak (striploin) Louisiana style with sweetcorn and fries

Vegetarische gerechten/ Vegetarian dishes

NAGERECHTEN/DESSERTS

Dag dessert (zie bord)

€ 14,90

€15,90

€ 3,80



Dessert of the day (see blackboard)

Rabarberpudding met vanillesaus

Rhubarb pudding with vanilla sauce

Pannacotta/speculaas taart met kersen

Italian cheesecake made with and a type of spiced biscuit and cherries

Créme Catelane; Spaans vanille puddinkje met gebrande suiker

Créme Catalan; Spanish vanilla pudding

Hangop met gemarineerde bosvruchten

Thick yoghurt with marinated forest fruit

Chocolade taart met hazelnotenijs en honing

€ 3,80

€ 4,80

€ 4,80

€ 4,80

€ 5,20



Chocolate pie with haselnut icecream and honey

Creditcards zijn mogelijk maar pin en kontant hebben de voorkeur. Creditcards are possible but we prefer cash.



